Regionale Kase und Fleisch Spezialitaten
mit Essiggemuiise

Marinierte Oliven & Nidwaldner Sbrinzmockli

Hummus & Krauterdip
serviert mit Naan Brot

Zanderknusperli (FA05)
mit hausgemachte Tartar Sauce

Hausgebeizter Lachs
mit gebratenem Lattich und Honigsenf Sauce

Gebratene Crevetten mit Chili und Knoblauch
serviert mit getoastetem Brot

Carpaccio von der Ochsenherz Tomate
Mozzarellacreme, Balsamico und rote Zwiebeln

Lauwarmer Wrap
Gemiusestreifen, Lattich, Parmesan und Tartarsauce

Consomme mit Spinatnocke

CHF

29.00

12.00

11.00

17.50

21.00

18.00

16.00

15.00

13.50



CHF

Blumenkohisteak mit Sojasauce und Krautern mariniert 23.00
serviert mit Frihlingsgemiise (vegan)

Zusatzlich Trockenreis als Beilage plus 5.50

Gemiisegarten vom Grill 28.00

Zucchetti, Aubergine, Peperoni, Maiskolben, Lauch und Blumenkohl
Ofenkartoffel und Sauerrahmdip (vegan maglich)

Ganze Attinghauser Forelle (CH) 42.00
Chefs Kartoffeln und Friihlingsgemiise

Black Tiger Crevettenspiess (VNM) 36.00
serviert mit gebratenem Gemiisereis

Gegrillte Maispoularden Brust (F) 32.00
Pommes Frites und mediterranes Gemiise

Schweinsfilet im Speckmantel (cH) 38.00
Tessiner Polenta Schnitte und gegrillter Lauch

Schweins Brustspitz BBQ (CH) 32.00
Ofenkartoffel mit Sauerrahm und gebratenes Gemise



Caesar Salat SEERAUSCH

Lattich, Poulet Brust (cH) und knuspriger Speck (CH)
Parmesan, Ei, Croutons und Caesar Dressing

oder mit Crevetten (vNM)

Rindstatar (cH)
grobkdérniger Senf, gesalzene Butter und Brioche Toast
auf Wunsch mit Cognac serviert

Zanderknusperli (FA05)
hausgemachte Tartar Sauce und Pommes Frites

Rindsfilet (aus) vom Grill mit Jus
Pommes Frites und gebratenes Gemiise

SEERAUSCH Burger

200gr Schweizer Jungrind, Brioche, Ochsenherz Tomate

Bergkase, Speck und Coleslaw Salat

Zusatzlich Pommes Frites als Beilage

SEERAUSCH Hauswurst
Produziert von der Urmetzg, Altdorf
mit Chefs Kartoffeln

CHF

26.50

26.50

31.50
klein 26.50
plus 9.00

26.50

52.00

34.00

plus 5.50

26.00



CHF

Tagesdessert 6.00
Fir die Versuchung zwischendurch

Felchlin Schoggi Kiichlein mit Joghurt Glace (15 min) 14.50
Tiramisu «frisch geschichtet» 12.00
Fancy Frappe 11.00

Vanilleglace, Brownie, gefiillte Waffel und Streusel

Coupe Wellness 11.50
Sorbet, Haferflocken und gedérrte Friichte

Coupe Danemark 12.50
Vanilleglace, hausgemachte Schokoladen Sauce und Rahm

Gerihrtes Eiskaffee SEERAUSCH 9.50
mit Kirsch 11.50
Noce 7.50

Baumnuss Glace mit Baileys

Colonel 7.50
Zitronen Sorbet mit Wodka

Glace Aromen

Vanille, Schokolade, Mocca, Baumnuss, Joghurt

Sorbets
Zitrone, Himbeer

pro Kugel 3.50
Rahm 1.50



CHF

Apero plate for 2 people 29.00
with regional meet specialities and pickled vegetables

Assiette apéro pour 2 personnes

avec des spécialités viandes régionales et des légumes marinés.

Green and black olives with local pieces of Sbrinz cheese 12.00
Olives vertes et noires avec des morceaux de fromage Sbrinz local

Hummus & herb dip, served with pita bread 11.00
Hummus et dip aux herbes avec pain pita

Deep fried pieces of pike perch to the apero 17.50
served with homemade tartar sauce
Filet de Sandre a I'apéro a la sauce tartare

House marinated salmon with pan fried romaine lettuce 21.00
Honey mustard sauce

Saumon mariné a la maison avec du laitues roti

Sauce moutarde au miel

Pan fried prawns with chilli and garlic 18.00
Brochette des crevettes avec chilli et I’ail

Carpaccio of the ox heart tomato 16.00
mozzarella cream, balsam vinegar und red onions

Carpaccio de tomate cceur de boeuf

créme mozzarella, vinaigre balsamique et oignons rouges

Lukewarm wrap 15.00
Vegetable strips, romaine lettuce, parmesan and tartar sauce

Wrap tiéde

Julienne de Iégumes, salade laitues, parmesan et sauce tartare

Clear soup with spinach dumplings 13.50
Consommeé avec quenelle d’épinards



CHF
Cauliflower steak marinated with soja sauce und herbs 23.00
Spring vegetables (vegan)
Steak de chou-fleur mariné a la sauce soja et aux herbes
Légumes de printempsc (végétalien)

Supplementary dry rice as side dish plus 5.50
Sepplémentaire de riz sec

Vegetable garden from the grill 28.00
Courgette, eggplant, peppers, corn on the cob, leek and cauliflower

Baked potato and sour cream dip (vegan possible)

Jardin de légumes sur le gril

Courgettes, aubergines, poivrons, épis de mais, poireaux et choux-fleurs
Pommes de terre au four et créme aigre (végétalien possible)



Whole trout from Attinghausen

Pan fried potatoes and spring vegetables

Truite entiére de Attinghausen

Pommes des terres réti et Iégumes de printemps

Prawn skewer (vNM) from the grill
with pan fried vegetable rice

Brochette des crevettes du grill
avec riz aux léegumes

Grilled corn feeded chicken breast (F)
French Fries and mediterranean vegetables

Supréme de poularde de mais grillé
Pommes frites et Iégumes méditerranéens

Pork fillet wrapped in bacon «cH)
Polenta and grilled leak

Filet de porc en manteau du lard
Polenta et poireaux grillé

Pork Short ribs BBQ from the grill (CcH)

Baked potato with sour cream dip and pan fried vegetables
Porc Short ribs BBQ du grill

Pommes de terre au four avec créme aigre et légumes

42.00

36.00

32.00

38.00

32.00



CHF

Caesar Salat SEERAUSCH 26.50
Romaine lettuce, chicken filet (cH), bacon (cH),
parmesan, egg, Croutons und Caesar dressing

- or with shrimps ¢/nm) 26.50

Salade Cesar
Romaine lettuce, poulet, lard, parmesan, ceuf, crolitons et Caesar dressing
- ou avec crevettes (vnm)

Swiss Beef tartar 31.50
coarse grain mustard, salted butter and toast small 26.50
Extra served cognac plus 9.00

Tartare de beceuf suisse
Moutarde gros grain, beurre salé et toast

Deep fried pieces of pike perch (Fr05) 26.50
served with homemade tartar sauce and French Fries
Filet de Sandre fritté a la sauce tartare avec pommes frites

Beef tenderloin (auUs) from the grill with jus 52.00
served with French Fries and pan fried vegetables

Filet de boeuf (aus) du grillé avec jus

servie avec pommes frites et des legumes

SEERAUSCH Burger 34.00
200g swiss beef, brioche, ox heart tomato

Alpine cheese, bacon and coleslaw salad

200gr de boeuf suisse, brioche, coeur de boeuf tomate

fromage des alpes, lard et salade coleslaw

Supplementary french fries as side dish plus 5.50
Sepplémentaire de pommes frites

SEERAUSCH I_-_|omemade sausage
Produced by Urmetzg, Altdorf 26.00
Pan fried potatoes

SEERAUSCH Saucisse maison
Produit par Urmetzg, Altdorf
Pommes de terre réti



Dessert temptation /tentation du dessert

Felchlin chocolate cake with yogurt ice cream (15min)
Gateaux au chocolat Felchlin avec glace au yogourt (15 min)

Tiramisu

Fancy Frappe
Vanilla ice cream, brownie, filled waffle and crumbs
Glace vanille, brownie, cornet et rognures

Coupe Wellness
Sorbet, oat flakes and dried fruits
Sorbet, flocons d’avoine fruits séchés

Coupe Danemark

Vanilla ice cream with homemade chocolate sauce and whipped cream
Glace vanille avec du sauce chocolat fait maison et créme chantilly

Blended iced coffee with whipped cream
Café glace bougé
With cherry schnaps / avec eau de vie de cerise

Noce
Walnut ice cream with Baileys / Glace aux noix avec Baileys

Coupe Colonel
Lemon sorbet with vodka / Sorbet au citron avec vodka

Ice cream flavours
Vanilla, chocolate, coffee, walnut and yogourt
Vanille, chocolat, mocca, noix et yogourt

Sorbet flavours
Lemon, raspberry / Citron, framboise

Per scoop / une boule
with whipped cream / avec créme chantilly

CHF

6.00

14.50

12.00

11.00

11.50

12.50

9.50

11.50

7.50

7.50

3.50
1.50



