
 

S ILVESTERMENU  2026  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ZUM ANSTOSSEN … 
 

CHAMPAGNE  CHARLES  HEIDSIECK  BRUT  RÉSERVE  10 CL  16.00  

P INOT NOIR , P INOT MEUNIER , C HARDONNAY  75  CL  94 .00  

 

PROSECCO  EXTRA  DRY  D E S IMONI , V ENETO  10 CL  7.50  

G LERA  75  CL  46.00  

 

MOSCATO  D’ASTI  S CRAPONA C AS V INICOLA MARENCO  10 CL  7.5 0  

MOSCATO  75  CL  47.00  

 

SPARKLING  EINS  ZWEI  ZERO  ( ALKOHOLFREI )  10 CL   7.00  

W EINGUT L EITZ , R HEINGAU  75  CL  45.00  

 

 

 
 

D ONNERSTAG , 31. D EZEMBER  2026  

 

 

S CHOTTISCHER H AUSLACHS  

H ONIGSENF , B RIOCHE UND K RÄUTERSALAT  
ODER  

W URZELGEMÜSE T RILOGIE  

MOUSSE , T ARTAR UND C HIPS  

••• 
 

S E LLERIE K ARTOFFEL C REME  

S CHWARZER T RÜFFEL  
 

••• 
 

R AVIOLO B RASATO  
ODER  

R AVIOLO E DELKASTANIE  
 

••• 
 

R INDSFILET UND K ALBSBÄGGLI  
ODER  

S CHWEIZER Z ANDERFILET  
ODER  

G EBACKENER S PITZKABIS  
 

A LLE G ERICHTE SERVIEREN WIR IHNEN MIT  

POMMES DAUPHINE  UND G EMÜSE B OUQUET  
 

••• 
 

N IDWALDNER K ÄSE D UO  

P AN F ORTE UND F EIGENSENF  
 

••• 
 

S CHOGGI MASCARPONE P ASSIONSFRUCHT  
 

 

 

6  G ANG CHF  145 .00  

MENU INKLUSIVE A PÉRO  


